
Alle Speisen und Getränke inkl. aller gesetzlichen Abgaben

s’ Pfandl Mittagsmenü
geringe Wartezeit, täglich abwechselnd,

Mittwoch bis Freitag von 11.00 - 14.00 Uhr
Wir beraten Sie gerne. auch zum Mitnehmen – fragen Sie nach unseren Verpackungen.

Wählen Sie aus 10 Mittagsmenüs inkl. Tagessuppe!
Für jeden Geschmack das Richtige €6,90

Jedes 11. Menü gratis!

Geröstete Vollwert-Knödeln mit Ei und Salat

Erdäpfelgulyas mit Würstel und einer Semmel

Hühnerschnitzel mit Pommes

Gebackenes Fischfilet mit Erdäpfel -Vogerlsalat

Paprikaschnitzel mit Reis

NEU! Tagessuppe + Riesenschnitzel mit Pommes €9,90

Griechischer Salat mit Oliven, Schafkäse und Zwiebel

Cremespinat mit Rösti und 2 Spiegeleier

Gegrilltes Hühnerfilet auf knackigen Salaten mit Joghurtdressing

Mohnnudeln mit Apfelmus

Kaiserschmarren mit Zwetschkenröster



Alle Speisen und Getränke inkl. aller gesetzlichen Abgaben

3 - 6 Gang Abendmenü:
Räucherlachsterrine mit Oberskren und Vogerlsalat (€ 8,50)

Grüner Veltliner Kabinett 2010, Weingut Thyri Gr. Wiesendorf -Wagram
*****

Karotten-Ingwer Cremesuppe mit Gemüsestroh (€ 3,90)

*****
Tagliollini mit Trüffelpesto aus Istrien mit Blattspinat und Grana (€ 10,90)

Chardonnay Selektikon 2008, Weingut Dürnberg, Falkenstein - Weinviertel
*****

Sorbet des Tages mit Schuß Sekt – Haus Österreich (€ 3,60)

*****
Karpfenfilet vom Rost mit Paprikakraut und Bratkartoffeln (€ 14,90)

Grüner Veltliner 2010 Ried Sandgrube, Winzer Krems
oder als Alternative zur Karpfen . . .

Zartrosa gebratener Wildschweinrücken mit Gin-Hagebuttensauce,
dazu Kohlsprossen und Kroketten (€ 17,90)

Pinot Noir 09, Weingut Auer,Tattendorf/Thermenregion
*****

Lebkuchenauflauf mit Veltlinerschaum (€ 5,90)

Beerenauslese Rotgipfler, Weingut Biegler, Gumpoldskirchen/Thermenregion

Genießen Sie das saisonale Abendmenü jeden Gang für sich oder

als 3 Gang-Menü mit Suppe € 24,00 dazu Wein € 7,50

als 3 Gang-Menü mit Vorspeise € 27,00 dazu Wein € 7,50

als 4 Gang-Menü mit Vorspeise € 32,00 dazu Wein € 10,00

als 5 Gang-Menü ohne Sorbet € 35,00 dazu Wein € 12,50

als 6-Gang-Menü mit Sorbet € 38,00 dazu Wein € 12,50

Kurt Hoffmann und sein Team wünschen guten Appetit und einen schönen Abend!
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Unsere Aperitifs:
Grüsecco - Grüner Veltliner-Frizzante - Weinbau Burger - Ottenthal NÖ € 3,20

Glas Riesling Sekt - Haus Österreich NÖ-Orange oder mit Holundersirup € 3,40

Glas Riesling Sekt Haus Österreich mit unserem angesetzten Quittenlikör € 3,40

1/8 l Zweigelt Rosé - Weinbau Burger - Ottenthal NÖ € 2,90

Gelber Muskateller 2010 Kellermeister Privat - Winzer Krems
Falstaff 88 Punkte - Der Wein zum Opernball 1/8 l € 3,20

Vorspeisen
Carpaccio vom Rinderfilet gerollt und mariniert mit Dijonsenf

und frischen Kräutern, dazu frischer Parmesan € 10,40 ***

Tafelspitzsülzchen mit Paprika-Zwiebel-Kernölmarinade
und knackigen Blattsalaten € 6,90 ***

Parmaschinken mit Rotweinzwiebeln und Quittenhonigsauce € 7,90 ***

Räucherlachsterrine mit Oberskren und Vogerlsalat € 8,50

Snacks
Kleines Wiener Rinds-Gulyas mit Semmel € 4,90

Ein Paar Sacherwürsteln mit Senf, Kren und Semmel € 3,90

Ein Paar Sacherwürsteln mit Gulyassaft und Semmel € 4,50

s`Pfandl Clubsandwich
4 Toastecken, gefüllt mit Schinken, Käse, Tomaten,

dazu Salatgarnitur und Erdäpfelspalten mit Cocktaildip € 5,90

Alle mit *** gekennzeichnete Speisen sind kalorienreduziert
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Salate - der Vitaminhit
dazu empfehlen wir Carpe Diem Quitte, Cranberry, Kombucha

Steirischer Backhenderlsalat
knusprig gebackene Hühnerfiletstücke auf Erdäpfel-Vogerlsalat mit Kernöl,

gerösteten Kürbiskernen und Wachtelspiegelei € 9,80

Griechischer Salat
knackige Salate mit Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Oliven, Schafkäse

mariniert mit Balsalmico und Olivenöl € 7,90 ***

Salatschüssel
mit Kräuter- oder Balsalmico-Olivenöl-Dressing,

gemischte Blattsalate, Krautsalat, unser Erdäpfelsalat oder gemischter Salat € 3,90

Suppen
Kräftige Rindsuppe mit seinem mitgekochten Suppengemüse

Einlagen:
Frittaten, Leberknödel, Grießnockerl oder Fleischstrudel € 3,20 ***

In unserer Jumbotasse servieren wir folgende Suppen:

Alt-Wiener Erdädpfelsuppe mit Speck, Wurzelgemüse und Pilzen € 3,90

Knoblauchcremesuppe mit Schwarzbrotcroutons und Kresse € 3,60

Karotten-Ingwer-Cremesuppe mit Gemüsestroh € 3,90

Alle mit *** gekennzeichnete Speisen sind kalorienreduziert
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Ohne Fleisch geht `s auch -
wenig Kalorien, voller Geschmack

Feine Nudeln mit frischen Zucchini,
getrockneten Tomaten, Kräutern und gehobeltem Parmesan € 10,90 ***

Teigtascherl gefüllt mit Spinat und Frischkäse
geschwenkt in hausgemachtem Pesto, mit Blattspinat und Kirschtomaten € 11,60 ***

Für unsere jungen Gäste!
Hühnerschnitzel

mit Pommes, Ketchup und einer Überraschung € 4,90

s`Pfandl Burger
getoastetes Sesamlaibchen mit gegrilltem Hühnerfilet,

Käse, Tomaten und Ketchup € 3,90

Alle mit *** gekennzeichnete Speisen sind kalorienreduziert
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Die 5 beliebtesten Speisen unserer Gäste:

Medaillons vom
Tullnerfelder Schweinslungenbraten

mit Cognacsauce mit grünem Pfeffer, Kroketten und geschwenkten Speckbohnen € 14,90

Filetspitzen vom
Schweins- und Rindslungenbraten

in Steinpilz-Oberssauce, mit feinen Nudeln und Broccoli € 15,80

„s-Pfandl - Spieß“
Riesenspieß mit saftigem Schweinsfilet, Hühnerfilet, Speck, Würstel, Zwiebel, Paprika

dazu Pommes, Tagesgemüse, Kräuterbuttee und pikante Sauce € 14,90

Zartrosa Wildschweinrückenfilet
auf Hagebutten-Ginsauce, dazu Erdäpfelkroketten und Kohlsprossen € 17,90

Scampi vom Grill
(ohne Schale) auf cremigen Trüffelnudeln, dazu frisches Gemüse € 17,90

Alle mit *** gekennzeichnete Speisen sind kalorienreduziert
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Hauptspeisen

Zwiebelrostbraten von der Kalbin, frisch gebraten in Zwiebelsauce
dazu Bratkartoffeln, knusprige Röstzwiebel und Senfgurke € 14,60

Der Tafelspitz - für Rindfleischliebhaber
mit den klassischen Beilagen:

Rösti , Wurzelgemüse, Cremespinat und Schnittlauchsauce € 14,90 ***

Fiaker - Gulyas
herzhaftes Rindsgulyas mit Erdäpfeln, Serviettenknödel, Würstel, Spiegelei und

Essiggurkerl – dazu empfehlen wir unser ofenfrisches Gebäck € 11,90

Gebackene Kalbsleber mit Mayonnaisesalat und Vogerlsalat € 13,80

„Paprikahendl auf modern“
Hühnerfiletstreifen in Paprikarahmsauce mit Erdäpfelnudeln € 11,80

zünftig im Pfandl serviert...

Blunz`ngröstel
mit Erdäpfeln, Speck, Spiegelei und viel Schnittlauch,

pikant abgeschmeckt mit Mayoran, Knoblauch und frischem Kren € 8,60

�
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Pfeffer-Filetsteak -Madagaskar
nach Ihrem Wunsch gebratenes Filetsteak, mit grüner Pfeffersauce,

dazu gewickelte Speckfisolen, Kroketten und Grilltomate € 19,80 ***

Wiener Backhendl
ausgelöstes Haxerl und saftige Hühnerbrust vom Maishuhn,

dazu Erdäpfel-Vogerlsalat € 11,50

Hühnerfilet im knusprigen Cornflakes-Parmesanmantel
mit buntem Paprikagemüse und Kräuterreis € 12,90

Fischspezialitäten
Pochierte Roulade vom Lachsforellenfilet mit Blattspinat gefüllt

dazu Selleriepüree, Trüffelschaum und frisches Gemüse € 18,90 ***

Gebackenes Waldviertler Karpfenfilet – geschröpft ohne Gräten
mit Erdäpfel-Mayonnaisesalat € 12,90

Zanderfilet vom Grill
auf tomatisierten Paprika-Zucchini-Ragout mit Bratkartoffeln € 14,50 ***

Gegrillte Scampi
(ohne Schale) auf cremigen Nudeln mit Trüffelpesto, dazu frisches Gemüse € 17,90

Alle mit *** gekennzeichnete Speisen sind kalorienreduziert
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Dessert
Somlauer Nockerl

Heller- und Schokobisquit mit Vanillepudding, gehackten Walnüssen,
Rumrosinen, garniert mit Schlagobers, Schokosauce und Früchten € 6,40

Buchteln
gefüllt mit Marillenmarmelade,

dazu Vanillesauce und Sorbet des Tages € 6,20

Lebkuchenauflauf mit Preiselbeeren und Rieslingschaum € 5,90

G´wuzelte Mohnnudeln
mit Waldviertler Mohnzucker und Apfelmus € 5,90

Schokoladenmousse im Rexglas`l serviert dazu marinierte Beeren € 6,20

Mohnparfait mit Dörrpflaumen und Eierlikörsauce € 5,90

s`Pfandl Dessertvariation - für unsere Naschkatzen . . . € 8,40

Wählen Sie auch aus unserer Wintereiskarte!

Kleine Naschereien:
Pariser Spitz , Punschkrapferl oder Sacherwürfel € 1,90

Zu unseren Desserts:
Eine Kaffeespezialität - Espressso de Splendid aus Italien aus dem Hause Jakobs Kaffee

Pinot Blanc 2010 - Restzucker vom Weingut Karl Bauer 1/8 l € 3,20

Lesen Sie unser Weinbuch.....eine Versuchung wert.....unser Weinkellner berät Sie sehr gerne.
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Kaffeespezialitäten und Schokolade
Splendid - der BESTE von JAKOBS

Kleiner Mocca oder Brauner € 2,20
Verlängerter Mocca oder Brauner € 2,60
Wiener Melange € 2,90
Großer Mocca oder Brauner € 3,30
Cappuccino mit Schlagobershaube € 3,20
Hauskaffee - Häferlkaffee mit viel Milchschaum € 3,00
Latte Macchiato mit viel Milchschaum - für unsere Damen € 3,40
Cafe de Mocca (mit Moccalikör und Schlagobershaube) € 4,40
Cafe de Amaretto (mit Amaretto und Schlagobershaube) € 4,40
Heiße Schokolade mit Schlagobershaube € 3,00
Heiße Schokolade mit Schlagobershaube und Kirschrum € 3,90

Teespezialitäten
Von Meßmer! im Kännchen serviert,

mit Milch oder Zitrone und Kandiszuckerstäbchen

Feinster Darjeeling, blumig, mit feiner Muskatnote
Earl Grey - feiner Schwarztee
Green & White - Komposition zarter Premium Tees
Green rose - duftiger Grüntee, fein aromatisiert
Waldbeere - feiner Beerencocktail
Pfefferminz - erfrischen bei allen Jahreszeiten
6 Früchte natur - eine edle Komposition
9 Kräuter Natur - der Milde € 3,40
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Alkoholfreie Getränke
Vöslauer, das Wasser aus Niederösterreich
Vöslauer ohne (ohne CO2) Fl. 0,33 l € 2,30
Vöslauer (wenig C02) Fl. 0,33 l € 2,30
Vöslauer prickelnd (viel CO2) Fl. 0,33 l € 2,30
Vöslauer Balance - Erdbeer- Pfeffer Fl. 0,33 l € 2,80
Vöslauer BIOLIMO Apfel-Kräuter Fl. 0,33 l € 2,80
Vöslauer Gastro prickelnd oder ohne Fl. 0,75 l € 3,90
Carpe Diem
Kombucha, Quitte oder Cranberry Fl. 0,25 l € 2,90
Rauch Eistee Pfirsich Fl. 0,35 l € 2,60
Queens Tonic Water oder Bitter Lemon Fl. 0.20 l € 2,60
Pepsi Cola oder Pepsi Cola light Fl. 0,35 l € 2,60
Frucade Fl. 0,35 l € 2,60
Almdudler Fl. 0,35 l € 2,60
Das Kultgetränk der 80er:
Altwiener Himbeerkracherl oder Zitronenkracherl 0,35 l € 2,60
Rauch Orangennektar oder Apfelsaft gespritzt 0,30 l € 2,60
Rauch Orangennektar oder Apfelsaft gespritzt 0,50 l € 3,40
Eiskaltes Wasser mit Holundersirup und frisch gepresster Zitrone 0,50 l € 2,00
Sodawasser 0,30 l € 1,60
Soda mit frischer Zitrone 0,30 l € 2,20
Red Bull - Energydrink Dose 0,25 l € 3,20
Portion frische Zitrone 3 cl € 0,60
Rauch Fruchtsäfte - der Vitaminhit:
Apfel 100 %, Roter Traubensaft, Marille, Pfirsich, Mango,
Mulitvitamin, Orange, Johannisbeere Fl. 0,20 l € 2,70
Rauch Fruchtsäfte aus der 0,2 l Flasche auch mit stillem Wasser gespritzt - ohne Aufzahlung:
Rauchsäfte gespritzt normal 0,30 l € 3,00
Rauchsäfte gespritzt groß 0,50 l € 3,60
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Unsere Ottakringer Bierempfehlungen
NEU VOM FASS!
Budweiser Budvar vom Fass 0,50 l € 3,70
Budweiser Budvar vom Fass 0,33 l € 3,00
Budweiser Budvar vom Fass 0,20 l € 2,30

Goldfassl Spezial vom Fass 0,50 l € 3,40
Goldfassl Spezial vom Fass 0,33 l € 2,90
Goldfassl Spezial vom Fass 0,20 l € 2,10

Ottakringer Zwickl vom Fass 0,50 l € 3,60
Ottakringer Zwickl vom Fass 0,33 l € 3,00
Ottakringer Zwickl vom Fass 0,20 l € 2,20

Ottakringer Dunkles Fl. 0,50 l € 3,40
Ottarkinger Radler Zitrone oder Johannisbeere Fl. 0,50 l € 3,40
16er Ottakringer – die schwarze Inflasche Fl. 0,50 l € 2,90
Schneider Weisse – das Hefeweizenbier 0,50 l € 3,60
Budweiser Budvar Fl. 0,33 l € 3,20
Alkoholfreies Bier: Null Komma Josef Fl. 0,50 l € 3,20

Weinspezialitäten - glasweise ausgeschenkt
Qualitätsweine von Fam. Heidi und Karl Bauer - Mitterstockstall am Wagram
Hauswein weiß - Gr. Veltliner 2011 1/8 l € 1,50
Hauswein rot - Zweigelt Cuvee 2011 1/8 l € 1,50
Weißer G´spritzter 1/4 l € 1,90
Roter G´spritzter 1/4 l € 1,90
Kaiser - Spritzer 1/4 l € 2,40
Aperol Spritzer 1/4 l € 3,20
Österreichische Bouteillenweine – glasweise ausgeschenkt
Weissweine
Rivaner- Heuriger 2011 – Karl Bauer, Mitterstockstall a.Wagram 1/8 l € 1,90
Weissburgunder 2010 – Karl Bauer, Mitterstockstall a.Wagram 1/8 l € 2,80
Wachauer Riesling 2010 - Weingut Rainer Wess, Unterloiben - Wachau 1/8 l € 3,20
GrünerVeltlinger DAC 2010 - Weingut Schwarzböck, Hagenbrunn - Weinviertel 1/8 l € 3,20
Sauvignon Blanc Kellermeister 2010 - Winzer Krems 1/8 l € 3,20
Gelber Muskateller Kellermeister 2010 Falstaff - 88 Punkte - Winzer Krems 1/8 l € 3,20
Riesling Federspiel Terrassen 2010 - Domäne Wachau - HALBFLASCHE 3/8 l € 8,90
Rotweine
Cabernet Sauvignon 2010 im alten Holz ausgeb.Weingut Dopler - Tattendorf 1/8 l € 3,40
Cuvee Carnuntum 2010 aus Zweigelt und Blaufränkisch Weingut Artner 1/8 l € 3,20
Zweigelt Classic 2009 - Weingut Netzl, Göttlesbrunn/Carnuntum 1/8 l € 3,20
Cuvee 2010 - Weingut Markowitsch - Göttlesbrunn/Carnuntum HALBFLASCHE 3/8 l € 9,60

Weitere Spitzenweine aus Österreich ersehen Sie aus unserem Weinbuch


